FINANCIER SANS GLUTEN

100 gr de poudre d'amande

50 gr de sucre glace

50 gr de miel

80 gr de beurre noisette

20 gr de fécule de pommes de terre

10 gr de farine de riz complet

10 gr de fécule de tapioca

4 blancs d'oeufs

zeste de citron + 1 gousse de vanille

Mélanger les poudres ensemble et le miel, puis ajouter le beurre fondu couleur noisette. Battre les blancs pour les rendre mousseux et incorporer délicatement.

Cuire 8 à 10 mn pour des mini financiers, à 180°c

